
Varieté à très haut rendement. Levée rapide 
puis développe une importante canopée avec 
de nombreuse fleurs. SLANEY utilise bien les 
nutriments du sol et nécessite une fertilisation 
modérée. Elle a de bonnes qualités gustatives 
elle est polyvalente (cuisson à l’eau,
vapeur, four et frites ménagères).

SLANEY
FRIES ORGANIC CRISP

FRITES BIO CHIPSFRAIS SALADE GRENAILLES
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60 61

Parenté:
Maturité:
Catégorie culinaire: 
Marché:

Maris Page x Cara
Tardive
B
Frais / Frites

Forme:
Couleur de la peau: 
Couleur de la chair: 
Profondeur des yeux:
Dormance:
Matière sèche: 
Aptitude au stockage: 
Endommagements:
Coups bleus:
Rendement:

Oblong court
Jaune claire
Blanche
Superficielle
Normale (6)
Environ 19%
Très bonne
7
5
Très élevé

Résistances aux maladies 
et ravageurs

Gale commune:
Gale poudreuse:
Mildiou du feuillage:
Mildiou du tubercule:
Jambes noires:
Galle verruqueuse:
PCN Ro1:
PCN pallida:

6
4
5
3
5
T
R
S

•  Réduire les apports d’Azote pour 
limiter le développement des feuilles 
et améliorer la maturité des tubercules.
•  Métribuzine peut être utilisée 

uniquement en prélevé

Conseils de culture

Caractéristiques du tubercule

Echelle de 1 à 9 
(9 étant le plus souhaitable)
T = Tolérant
R = Résistant
S = Sensible
ND = Non Disponible

Catégorie culinaire 
A = ferme
B = plutôt ferme
C = farineux
D = très farineux

Légende


